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Dzisiaj zapraszamy na wytrawny przepis Moniki Butryn - kobiety z jajami, wizazystki nie tylko
gwiazd, ktéra wspiera FOL, za co bardzo dziekujemy. Tym razem zupa warta grzechu :)

IdZ i kup, najpiekniejszy na catej Lubelszczyznie, kawatek cieleciny z koscig, nie szarzuj, nie
musi to by¢ pét wotu... kawatek, tj. ok. 35 dkg. Ugotuj na cielecinie wywar (2 litry wody) z
trzema marchewkami i trzema pietruszkami. Nie dodawaj liéci laurowych ani ziela wszelakiego,
zwiaszcza angielskiego. Ale posdél wywar.

Do ugotowanego wywaru dodaj dwie, na pét przekrojone cytryny bez skorki i jedng cytryne
przekrojong na pét ze skorkg (da ona delikatng goryczke, cudng dla tej zupy). Po ugotowaniu
wyjmij wszystkie cytryny i zwyczajnie na $wiecie, bez zalu wyrzué. Teraz zabiel zupe $mietang
30%, innej nie waz sie dodac¢. Dlaczego? Bo zwarzy sie i zrobisz ser, zamiast
cytrynowo-butrynowa.
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http://silajestkobieta.pl/
https://www.facebook.com/malareczka?fref=ts
http://www.wizaz.lublin.pl/
http://www.wizaz.lublin.pl/

